
M E N Ü V O R S C H L Ä G E 
 

( F R Ü H J A H R / S O M M E R  2 0 2 5 ) 
 
 
 
 

-  Ab 8 Personen – 
 
 
 
 
 

sei t  über  

 

 
 
 

HOTEL ADLER 
Familie  Ottenbacher 
Stuttgarter  Straße 2 

71679 Asperg 

 
 

Tel. :  07141/ 26 60 0 
FAX:   07141/  26  60  60 

 
 

E-Mail: info@adler -asperg.de 
www.adler-asperg.de 



 

 

 

L iebe Gäste,  

 

wir  s ind Ihnen bei  der  Zusammenstel lung eines einheit l ichen Menüs sowie  

korrespondierender  Weine gerne  behi l f li ch. Selbstverständlich dür fen Sie  

auch die einzelnen Gänge der  Menüs individuel l  verändern -  untereinander  

tauschen -  einzelne Gänge hinzufügen oder  weglassen.  

(Preise  auf Anfrage) 

 
 
 
 

 

Menü 1 – Vegetarisches Menü 
 

 
Erbsenhummus mit geschmorter  Zucchini ,  Sauerteigbrotchip , 

 Fr ischkäse und Kresse 

* * *  

Pi l zbrühe 

mit eingelegten Kräutersei tl ingen und  Flädlestrei fen 

* * *  

Gebackene F enchelschi ffchen auf cremiger  Maispolenta,  

Ki rschtomatenragout, Frühlingslauch und Basi l ikumpesto   

 

* * *  

Sorbetvar iation mit Früchten  

 

als 3-Gang-Menü (ohne Suppe) € 55,00 pro Person 

als 4-Gang Menü            € 65,00 pro Person 

 

 

 

Gerne können wir  Ihnen  dieses M enü auch vegan servieren.  

 
 
 



 

Menü 2 
 

 

Spinatcremesüppchen  

mit  Kartoffel tori lla  und Laugenper len  

* * *  

Rouladen von  Schweinerücken  

gefül l t  mit  Speck,  Preiselbeeren, Kräuter  und Bergkäse   

an Bratensaft,  Lauchgemüse  

dazu geröstete Kartoffeln und Gurkensalat     

* * *  

Quark-Vanil le Mousse mit mar iniertem Birnen-Melonenragout,  

knuspr igen Mandeln, Butterstreusel  und  Beerenmark  

 

€ 50,00 pro Person 

 

 

 

 

 

Menü 3 
 

 

Bunter  Blattsalat mit Radieschen, Gurke,  

mar inierten Kirschtomaten, Sti fte von grünem Apf el   

und Erdbeer -Spargel -Vinaigrette  

oder 

„Kleiner  Gaisburger  Marsch“   

* * *  

Kalbsrahmbraten mit sautierten Pi l zen,  

geschmelztem Brokkol i ,  Fingerkarotten und  hausgemachten  Spätzle 

* * *  

Weiße Schokoladen  Crème Brûlée mit Riesl ing-Birnenspalten,   

Vani lle-Zi tronensauce und Erdbeersorbet  

 

als 3-Gang Menü   € 55,00 pro Person 

als 4-Gang Menü  € 65,00 pro Person 



 

Menü 4 
 

 

Marinierte Tomateneck en, Büff elmozzarel la ,   

Gazpachosud, Croûtons und Basi l ikumöl   

* * *  

“Pol lo Fino”  -  Hähnchenschenk el  ausgelöst  -  

mit  Ol iven und Tomaten geschmort  

in Sherry jus mit Peperonata, Gremolata schmelze  

 und R osmar inkartoffeln 

* * *  

Gebackene Mascarponeschnitte, L imonen-Basi likumsorbet,  

 mar inierte Beeren und  Amarettoschaum  

 

€ 50,00 pro Person 

 

 

Menü 5 – Das „Kanzlermenü“ 
 

 

Schwäbische Maultaschensuppe  

mit Schnit t lauch und geschm elzten Zwiebeln  

* * *  

Bunte Blattsalate 

* * *  

Glasierte Kalbshaxe  

-  fr i sch aus dem Ofen  -  

Bratenjus, hausgemachte Spätzle  und Kartoffel salat 

* * *  

Beerenfrüchte in Trol l ingergelee  

mit Vani llesabayon und Pistazieneis  

 

€  65,00 pro Person 
 

Die Geschichte hinte r dem Kanzlermenü: 

 

2012 war Bundeskanzlerin Angela Merkel  zu Gast bei  uns im Adler.  

Zu diesem Anlass  stel l te  sie  se lbst e in Menü zusammen,  

welches wir Ihnen nicht vorenthalten möchten.



 

Menü 6 
 

 

„Schwäbisches Alb Sushi“  - 

Roulade von Räucher lachs , Meerrettich und Fr i schkäse 

im Kräuter -Dinkel flädle mit Schnitt lauchsauce, Wasabi -Kaviar  und Blattsalat 

* * *  

Rinderkraftbrühe mit  

Gr ießnocke, Ki rschtomaten und Würfel  vom Tafelspi tz  

* * *  

Rinderrücken -  am Stück gebraten -   

mit  Lemberger -Zwiebelconfi t ,  Portwein-Jus,  

buntem Gemüse, hausgemachten Spätzle und  Nussbutterschm elze 

* * *  

“Schwarzwald Traum“  

(Vanil le-  und Schok oladeneis  mit Ki rschkompott ,   

Vani llesahne und gezupftem Schok oladenbis kuit)  

 

als 3-Gang Menü (ohne Suppe)             € 75,00 pro Person 

als 4-Gang Menü             € 85,00 pro Person 

 

Menü 7 
 

 

Konfiertes Lachsforel lenfilet  auf Avocadocreme,  Salatherz,  

Glasnudelsalat,  Passionsfruchtvinaigrette  und knuspr igem Reispapier    

* * *  

Karotten-Kokossuppe mit K okossahne  

 und mar inierten Shr imps 

* * *  

Rosa gebratene Entenbrust  

auf Ananas-Currysauce, gebackene Reisbäl lchen,  

 Senfkohl  und Kor iander -Sesamöl  

* * *  

 Muscovado-Schokoladenmousse an  mar inierte r  Banane,  

 Mangosorbet und Zi tronengras -Panna Cotta 

 

€ 75,00 pro Person 



 

Menü 8 – Das traditionelle „Adler“- Hochzeitsmenü 
 

 

Bunte Blattsalate  

mit  mar inierten Kräutershr imps und Rauchlachsstrei fen 

* * *  

Schwäbische Festtagssuppe  

(Kräuterflädle, Maultäschle, Gr ießklößchen und Backerbsen)  

* * *  

Schweinelende im Kräuter -Schinkenmantel  

fr i sche Rahmchampignons, bunt es Gemüs e,  

hausgemachte Spätzle  und Man delbäl lchen  

* * *  

Adlers’ Eisgugelhupf  

mit  Früchten, Baiser  und Himbeermark 

 

als 3-Gang Menü (ohne Vorspeise )   € 62,00 pro Person 

als 4-Gang Me nü           € 78,00 pro Person 

 

 

 

Menü 9 
 

 

Serrano Schinken mit grünem S pargel ,   

Apr ikosen-Kerbel  Mar inade, Pi l zflan und Spinatsalat  

 * *  *  

Salat und klares Süppchen v on Kirschtomaten  

mit Basil ikum-Crostini  

* * *  

Tranche vom rosa gebratenen Kalbsrücken  

auf cremiger  Parmesanpolenta,  

mediterranem Gemüseröl lchen und  Balsamicojus 

* * *  

Tartelette gefül l t  mit  Lemon Curd, mar inierte Melone,  

 Vani lleeis  und weiße Schokoladenganache  

 

als 3-Gang Menü (ohne Vorspeise )            €  70,00 pro Person 

als 4-Gang Menü                   € 85,00 pro Person 



 

 

 

 

 

 

 

Menü 10 
 

 

Maishuhnbrust und  Serrano Schinken  

auf  Couscous, Avocadoemulsion, eingelegten Radieschen  

Kirschtomatengelee und Babyspinat    

* * *  

Krustentierschaumsuppe  

mit Lachsklößchen und Schnitt lauchöl   

* * *  

Kalbel jauschnitte auf Gurken-Kohlrabisalat,   

Petersi lien-Beurre Blanc und Wasabi -Kaviar 

* * *  

Grünes Apfelsorbet mit Gin  

* * *  

Rinderfilet  rosa  -  am Stück gebraten –   

in Kaffee und Chi l i  gewälzt, 

dazu Tag l iol ini  in Trüffelbutt er ,   

Thai  Spargel ,  „Karottenstampf“  und Beurre Rouge  

* * *  

Erdbeer -Joghurtschnitte mit Honigeis ,  H imbeermark, 

 Mandelknusper , mar inierten Beeren und Champagnerschaum   

   

als 5-Gang Menü (ohne Kabeljauschnitte )  € 105,00  pro Person 

als 6-Gang Menü      € 120,00 pro Person 



 

Mitternachtsempfehlungen 
 

 
Schwäbische Kartoffelsuppe mit Schinken und  Krüstchen          €  9 ,50 p.  P . 

 

Adlers  würziges Currywurst-Gulasch mit Wurzelbrot          €  9 ,50 p.  P . 

 

 

Käsebrett,  mit  Früchten       

„regional“           € 9,50          100 g  

„gemischt“  mit Rohmi lc hkäse       €  16,00          100 g  

„Rohmi lch“             € 18,00             100 g  

  

 

Rohschinkenbrett  

mit  Salami  und Mixed Pickles         € 9,50          100 g  

 

dazu servieren wir  Ihnen unsere Brot -  und B utterspezia l i täten. 

 

 

Ein vegetarisches und veganes Menü f inden Sie auf der  aktuel len Speisekarte 

unseres Restaurants  Schwabenstube  oder  auf Anfrage.  

Wir  empfehlen  Ihnen, ein Menü auszuwählen und bieten Ihnen gerne eine  

entsprechende A npassung  an.  

 

Selbstverständlich dür fen Sie auch  die einz elnen Gänge der  Menüs individuel l  

verändern -  untereinander  tauschen -  einzelne Gänge hinzufügen oder  

weglassen.  

 

Fragen Sie auch nach unserem wec hselnden Adler -Menü, welches Sie var iabel  

a ls  3  bis  5  Gang -Menü wählen können.  

 

-------- --------------------------------------  

 

Sorbet a ls  Zwischengang      €  4 ,50 p.  P .  

 

Festtags -  Eisbombe (mit Show Effekt)     €  13,00 p.  P .  

 

Dessertbüffet (ab 20 Personen)       €  18,00 p.  P .  


